
バスク地方サンセバスチャン発祥の
ひと口サイズで召し上がれるおつまみを
DAI ならではのアレンジを効かせてご用意しました！P I N T X O S

オリーブオイルとニンニクで様々な食材を
グツグツと煮込んだ人気逸品料理！
スープを更に足してあっさり召し上がれるよう
他にはない工夫を凝らしました！

R E C O M E N D A R
当店オススメの２大スパニッシュ料理をまずは！

A J I L L O

SPAIN

アヒージョ

ピンチョス

(税込 550）

ハモンイベリコと発酵バター
Jamon Iberico & Fermented Butter

�P 500

広大な敷地でドングリを食べて育ったイベリコ豚は
コクと香ばしさがあり、美味しさの違いを感じられます

牡蠣とパンチェッタのタルタル
Oyster & Pancetta Tartar

�P 500(税込 550）

ワイン蒸しにした牡蠣とパンチェッタを細かくカットし
エストラゴンが効いたマヨネーズで和えました

ズワイ蟹と香草パン粉
Snow Crab & Herb-Crusted Grilled

�P 650(税込 7�5）

バスク地方の名物料理をピンチョスで再現しました
蟹と蟹味噌のリッチな味わいをお楽しみ下さい

シラスとトマト
Whitebait & Tomato

�P 450(税込 495）

ディルの香りがアクセントになる事を楽しんで頂く為
オーダーを頂いてからマリネして提供致します

牡蠣とネギ
Oyster & Green Onion

880 (税込 968）

バゲット
Baguette

200 (税込 220）

鶏のせせりとオリーブ
Chicken Neck & Olive

780 (税込 858）

赤海老とマッシュルーム
Shirimp & Mushroom

980 (税込 �,078）

海老味噌を最初に炒め、海老の風味をより濃厚に
感じられるイチ押しアヒージョ！

T A P A S

S A L A D

n O
y u m m y
N O
F R E S H
鮮度が命の拘り食材を揃えました！

イベリコ生ハムと
マッシュルームのサラダ
Iberico Pork Roe Ham & Mushroom Salad

880(税込 968）

クラシックシーザーサラダ
Classic Caesar Salad

880(税込 968）

ドンキのキャロットラぺ
Spanish Carottes Râpées

380 (税込 4�8）オレンジの果汁でさっぱり仕上げたスペイン風

カジョス -ハチノスのマドリッド風煮込み -
Carlos -Madrid Style Beef Tripe Stew-

880(税込 968）コラーゲンの多い豚足やハチノスを煮込んだ
身体の芯まで温まるマドリードの郷土料理

白レバーのパテ
Liver Pate

680(税込 748）

カマンベールチーズフリット
Camembert Cheese Fritto

680(税込 748）

マッシュルームのオーブン焼き
Oven Baked Mushroom

980 (税込 �,078）
古都セゴビアの郷土料理
ニンニク /生ハム /パセリを詰めました

アフリカンフライドチキン
African Deep - Fried Chicken

680(税込 748）北アフリカからの移民が多いスペインならではの
クミンやオレガノの香りがアクセントな逸品

ゴルゴンゾーラのポテトサラダ
Gorgonzola Cheese Potato Salad

480(税込 528）

牡蠣のフリット タルタルソース添え
Oyster  Fritto 

780(税込 858）

ゴルゴンゾーラのクリームニョッキ
Gorgonzola Cheese Cream Gnocchi

780(税込 858）

北海道産 【きたあかり】の
ゴロッとフライドポテト
Deep-fried Potato Bravas Sauce & Aioli Sauce

680(税込 748）トマトを使った辛味のあるブラバスソースと
ニンニクの効いたアリオリソースが決めて！

ひよこ豆のフリット
Chickpea Fritto

480(税込 528）外はサクッ！中はトロッ！とした人気おつまみ
チーズとスパイスの香りが病みつきになります

- バイヤー厳選 - 季節のフレッシュオイスター
Seasonal Fresh Oyster
�P 380(税込 4�8） 4P 1,480(税込 �,628） 6P 2,160(税込 2,376） 8P 2,800(税込 3,080）

季節の鮮魚カルパッチョ
Seasonal Fresh Seafood Carpaccio

780 (税込 858）
時期ごとに美味しい魚を厳選しています
素材を引き立てるようにシンプルなソースで仕上げました

イベリコ豚の生ハムとチョリソーの盛り合わせ
Assorted Iberico Pork Roe Ham & Chorizo

1,080 (税込 �,�88）
添加物を一切使用しない肉と塩のみで造り上げられた「モンタラス社」の
100％無添加生ハムを堪能出来る盛り合わせ

国産牛のカルパッチョ -マッシュルームソース -
Japanese Beef Carpaccio

980(税込 �,078）
香ばしく焼き上げた牛肉のたたき風
マッシュルームとフォンドボーソースでお召し上がりください



m a i n  d i s h
シェフの技量が詰まった特撰料理の数々

w i t h
w h i t e  w i n e

w i t h
r e d  w i n e
p l a n c h a スペインの熱々な鉄板焼き料理

立ち込める香りに悶絶必至！

スルメイカとカリフラワーのフリット
Japanese Common Flying Squid & Cauliflower Fritto 

880 (税込 968）
サクサクッとした食感が食欲を搔き立てる白ワインにピッタリなフリット
ニンニクマヨとレモンでお召し上がりください

サルスエラ - スペイン風ブイヤベース -
Zarzuela -Spanish Style Bouillabaisse-

1,680 (税込 �,848）
カタルーニャの漁師飯として知られ、焼いた赤海老などの魚介を鯛の出汁で蒸し上げます
コクを出す為の”ピカーダ”というナッツベースのソースが決め手！

- ジェノベーゼソースに浮かぶ -
ムール貝の白ワイン蒸し
Mussels Steamed in Wine

1,280(税込 �,408）
色鮮やかな手作りバジルオイルが決めてのワイン蒸し
残ったソースを使ってリゾットをご注文頂く事をオススメします！

イベリコ豚”セクレト”のグリル
Grilled Iberico Pork

1,580(税込 �,738）
職人達が内緒で家に持って帰り食べていたことから秘密（セクレト）と
名前がついているほど非常に柔らかく霜降りが入った部位です

牛ハラミのプランチャ
Beef Skirt Plancha

1,180(税込 �,298）自家製グレイビーソースとの相性が抜群の食欲そそる逸品

国産牛ホルモンのプランチャ
Beef Hormone Plancha

1,280(税込 �,408）ミノサンド/ギアラ/シマチョウなど新鮮なホルモンをおつまみ感覚で

仔羊のグリル -3 種キノコのフォンドボーソース -
Grilled Lamb -3 types Mushroom Fond de Veau Sauce-

1,780(税込 �,958）
放牧で育つ事によって上質な香りが特徴の貴重価値が高い
仔羊を特別に取り寄せました

黒毛和牛のグリル
Griiled Kuroge Beef

1,980(税込 2,�78）
表面はバリっと！中はオーブンでじっくり焼く事によって
最高の火入れを実現させるスペシャリティ

お米と肉・魚介類・野菜などの具材を
鯛の出汁と鶏のブイヨンで炊き込んだ
バレンシアの郷土料理p a e L l a

もちちもちの生麺から手打ちパスタまで
食材とソースに合わせて楽しんで頂けるように
ご用意致しました！p a s t a

イカ墨のパエリア
Squid Ink Paella

1,480(税込 �,628）
地中海の漁師飯として地元では馴染みの歴史あるパエリア
鯛のスープをオリーブオイルでクリーミーに仕上げています

魚介のパエリア
Seafood Paella

1,680(税込 �,848）
赤海老 /アサリ /ムール貝 /パプリカを豪華に合わせた
パエリアの中のパエリア！

スペアリブと季節野菜
Spareribs & Seasonal Vegetable

1,580(税込 �,738）
濃厚でコクのある味わいが特徴のスペアリブをジューシーに
炊き上げました

オマール海老のフィデワ
Lobster Fideua  -Pasta Style Paella-

1,980(税込 2,�78）
お米の替わりに刻んだパスタを使用したパエリア。パスタを揚げる事で
出汁をよく吸わせ、食感と濃厚な味のバランスを楽しめます

茄子とモッツァレラチーズのトマトソース
Eggplant & Mozzarella Cheese Tomato Sauce

1,180 (税込 �,�88）
Pasta: 生麺タリオリーニ Base：トマトソース

釡揚げシラスとカラスミのペペロンチーノ
whitebait simply scalded & Dried Mullet Roe Peperoncino

1,180 (税込 �,�88）
Pasta: 乾麺スパゲッティ Base：オイル

- トリュフ香る - イベリコベーコンのカルボナーラ
Iberico Bacon Carbonara Flavored Tru�e

1,280(税込 �,408）
Pasta: 平打タリアテッレ Base：クリームソース

雲丹と青ネギのクリームソース
Sea Urchin & Green Onion

1,380(税込 �,5�8）
Pasta: 平打タリアテッレ Base：クリームソース



Recommend Set Today’sDolce Set

ランチメニューは全て税込表示となっております

C o m e  w i t h  S a l a d  &  2  S o f t  D r i n k s
サラダ＋食前食後のドリンク付き

前菜３種盛り合わせ 本日のドルチェセット

350 350

メインディッシュのお供にピッタリ！
お酒にも合うお得なセットメニュー

全て手作りの日替わりドルチェ！
別腹と考えるには勿体ないラインナップです

Coffee / Iced or Hot
コーヒー (アイス・ホット)

Tea / Iced or Hot
紅茶 (アイス・ホット)

Black Oolong Tea
国産黒烏龍茶

Iced Coffee
アイスコーヒー

Lychee Iced Tea
ライチ紅茶

Rose Strawberry Tea
ローズストロベリーティー

Mango Tea
マンゴージュース

Pine Apple Juice
パイナップルジュース

Orange Juice
オレンジジュース

Aomori Apple  Juice
青森りんごジュース

Glass Wine / Red or White
グラスワイン 赤・白

Sparkling Wine
スパークリングワイン

Draft Beer
生ビール

High Ball
ハイボール

２杯目目からは 350 円でお替わりをご注文頂けます

茄子とモッツァレラチーズのトマトソース
Eggplant & Mozzarella Cheese Tomato Sauce

1,100
Pasta: スパゲッティーニ Base：トマトソース

釜揚げシラスとカラスミのペペロンチーノ
Whitebait simply scalded & Dried Mullet Roe Peperoncino

1,100
Pasta: スパゲッティーニ Base：オイル

生ハムとポルチーニのクリームソース
Roe Ham & Porcini Cream Sauce

1,200
Pasta: タリオリーニ Base：クリームソース

スペアリブと季節野菜のパエリア
Spareribs & Seasonal Vegitables Paella 

1,200
濃厚でコクのある味わいが特徴のスペアリブをジューシーに
炊き上げました

魚介のパエリア
Seafood Paella

1,300
赤海老 /アサリ /ムール貝 /パプリカを豪華に合わせた
パエリアの中のパエリア！

雲丹と青ネギのクリームソース
Sea Urchin & Green Onion

1,200
Pasta: 平打タリアテッレ Base：クリームソース



\600
(税込\���）

ハイネケングラス 生ビール
Heineken Draft
長年世界中で愛されている

最もな有名な銘柄の一つ

サッパリとしていて、ホップがフルーティーで飲みやすい

\500
(税込\���）

アサヒ ドライゼロ ノンアルコール
Asahi Dry Zero Non Alcohol
ドライな喉ごしとクリーミーな泡が

ビールらしい飲みごたえを味わえます

食事に合うスッキリとした爽快感もウリです

\680
(税込\���）

ペローニ
Proni
絶妙にバランスの取れた苦味と

柑橘系のスパイシーな香りと

スッキリとした後味が特徴

\580
(税込\���）

自家製ジンジャーハイボール
Homemade Ginger Highball
ご存じ Dai で人気の

自家製ジンジャーエールで仕上げる

スッキリハイボール

\580
(税込\���）

ポップコーンハイボール
Popcorn Highball
珍しいポップコーンのシロップを使った

ほんのり甘くもほろ苦さが癖になる

他では召し上がれないお味です！

\680
(税込\���）

アップルジンジャー
ハイボール
Apple Ginger Highball
リンゴと生姜を合わせた

さっぱりフルーティーなハイボールです

\680
(税込\���）

オレンジブランデー
ハイボール
Orange Brandy Highball
自家製のオリジナルブランデーを使用した

オリジナルハイボールです

\480
(税込\���）

陸ハイボール
Kirin Riku

樽感とグレーンの驚きの香りと

澄んだ口当たりが特徴

Japanese

\480
(税込\���）

角ハイボール
Suntory Kaku bin

やっぱりハイボールと言えばこれ！

当店の角ハイは超炭酸でご提供しております！

Japanese

\580
(税込\���）

ジャックダニエルハイボール
Jack Daniel’s

アメリカ テネシー州より

バーボンウィスキーとは異なる味わいと甘味が

特徴の銘柄

Tennessee

\680
(税込\���）

知多ハイボール
Suntory Chita

とうもろこしを原料に造られた

プレミアムタイプのハイボールです

Japanese

\780
(税込\���）

白州ハイボール
Suntory Hakushu

山梨の大自然の中で造られた

芳醇な味わいのウィスキーです

Japanese

\480
(税込\���）

ジョニーウォーカーブラック
ハイボール
Jonny Walker Black Label

ブレンデッドスコッチウィスキーの傑作として

世界的に有名

Scotch

\780
(税込\���）

ラフロイグ 10年ハイボール
Laphroaig Aged 10 Years

アイラモルトの王と言われるガツンとビートが効いた

スモーキー銘柄

Islay Malt

\680
(税込\���）

シーバスリーガル ミズナラ
ハイボール
Chivas Regal Mizunara

リッチでスムースな味わいが特徴の

ブレンデットウィスキー

Scoch

\780
(税込\���）

富士ハイボール
Suntory Fuji

柔らかな口当たりと芳醇な甘さと

スパイシーさが癖になります

Japanese

信州ぶどうサワー
Shinshu Grape Sour
信州のワイナリーが造る

ぶどうジュースを合わせたサワー

国産黒烏龍茶ハイ
Shochu with Black Oolong Tea
国産茶葉を使ったこだわりの

黒烏龍茶を使用した烏龍ハイです

ブラッドオレンジサワー 
Blood Orange Sour
100%無添加ブラッドオレンジジュースを

合わせたサワー

ベルガモットレモンサワー
Bergamot Lemon Sour
イタリアの柑橘、ベルガモットを使った酸味のきいた

すっきり系イタリアンレモンサワーです

フレッシュミント薫る
ハーバルレモンサワー
Herbal Lemon Sour
女性にピッタリ！ミントの香りがアクセントの

ほのかに甘いレモンサワー

青森りんごサワー
Aomori Apple Sour
濃厚な青森県産100%りんごジュースを

合わせたサワー

\680
(税込\���）

オーガニックブラッドオレンジの
シチリアンミモザ
Sicilian Mimosa
無添加のブラッドオレンジジュースで仕上げる

シチリアスタイルのミモザです

\680
(税込\���）

桃のベリーニ
Peach Bellini
桃の甘味や香りを感じる

スパークリングカクテル

\580
(税込\���）

シトラスワインクーラー
Citrus Wine Cooler
イタリアの柑橘、ベルガモットを使った

すっきり系の白ワインカクテル

\580
(税込\���）

オリジナルドライキティ
Original Dry Kitty
Dai で大人気の

自家製ジンジャーエールと赤ワインを合わせました

\680
(税込\���）

りんごの
赤サングリア
Aomori Apple Red Sangria
りんごの食感も楽しめる新感覚のサングリア

\680
(税込\���）

トロピカル白サングリア
Tropical White Sangria
南国を思わすような果実の香り漂う

フルーティーな味わい

\480
(税込\���）

自家製ジンジャーエール
Homemade Ginger Ale
生姜をじっくり煮詰めて作る

創業時より人気の一品

\580
(税込\���）

バージンカシスオレンジ
Virgin Cassi & Orange
大人気のカシスオレンジを

完全ノンアルコールで

\480
(税込\���）

自家製ボタニカルレモネード
Botanical Lemonade
ハーブやスパイスなどのボタニカルと

レモンを漬け込んだ特製レモネード

\580
(税込\���）

プラムピーチネクター
Plum Peach Nector
日本ではあまり出回っていない

真っ赤な果肉のペッシュサンギーヌという桃を使った

甘すぎないすっきりした味わいです

\680
(税込\���）

バージンアップルモヒート
Virgin Apple Mojito
青森県産のリンゴを使った

ノンアルコールモヒート

\580
(税込\���）

ブラッドオレンジとエルダーフラワーの
スカッシュ
Blood Orange & Elder Flower Squash
無添加のブラッドオレンジジュースで仕上げる

シチリアスタイルのミモザです

オーガニック
ブラッドオレンジジュース
Organic Blood Orange Juice

信州ぶどうジュース
Shinshu Grape Juice

【青森県産】りんごジュース
Aomori Apple Juice

フレッシュ
マンゴージュース
Fresh Mango Juice

コカ・コーラ
Coca Cola

オレンジジュース
Orange Juice

ジンジャーエール
Ginger Ale

国産黒烏龍茶
Black Oolong Tea

ミネラルウォーター
アクアパンナ
Acqua Panna

アーモンド
Almond

ラムシロップ
Rum Syrop

ポップコーンシロップ
Popcorn Syrop

ライチ紅茶
Lychee Iced Tea

ローズストロベリーティー
Rose Strawberry Tea

オーガニックルイボスティー
Organic Rooibos Tea

オーガニックアールグレイ
Organic Earl Grey

アフリカンネクター
African Nectar

バニラビーン
Vanilla Bean

\700
(税込\���）

クラフトビール
タップマルシェ
Craft Beer Tap Marche
時期に合わせて様々なクラフトビールが楽しめる

生ビールサーバーを設置しております

内容はスタッフまで

\680
(税込\���）

アールグレイクーラー
Earl Grey Cooler
不動の人気！

上質なアールグレイリキュールをジンジャーエールと

\580
(税込\���）

自家製ジンジャーエールの
モスコミュール
Homemade Ginger Ale Mosco Mule
創業時から大人気の定番カクテルです

\680
(税込\���）

自家製リモンチェッロの
スカッシュ
Homemade Limoncello Sqush
１週間手間暇かけた自家製リモンチェッロで作る

爽快系カクテルです

\780
(税込\���）

季の美クラフトジントニック
KINOBI Craft Gin Tonic
京都で作られる和のボタニカルを使用

シンプルにトニック割りで

\580
(税込\���）

トロピカルコーク
Tropical Coke
りんごや桃のフルーティーな香りの

コーラカクテルです

\780
(税込\���）

ザクロのモヒート
Pomegranate Mojito
インスタ映え間違いなし！

イタリア料理でよく使われるザクロを

モヒートと合わせました

\580
(税込\���）

カシスと桃の
ティーカクテル
Cassis Peach Oolong
定番のカシスウーロンに桃を加え香り

甘味を重ねました

\680
(税込\���）

ブラッドオレンジの
ファジーネーブル
Blood Orange Fuzzy Navel
100% ブラッドオレンジジュースと

ピーチリキュールを合わせました

\680
(税込\���）

コロナ
Corona 
軽い味わいが特徴のビールと言えばこれ

線を抜いた瓶にライムを入れ

ラッパ飲みするのが定番のスタイル

\680
(税込\���）

ヒューガルデン ホワイト 
Hoegaareden White
オレンジ ・ アプリコット ・ コリアンダー

りんごのような香りがあり、 口に含むと

爽やかな酸味が広がるベルギービール

コーヒー (Hot/Iced)
Coffee \400

(税込\���）

エスプレッソ シングル
Espresso Single \400

(税込\���）

スパークリングウォーター
サンペレグリノ
Sanpellegrino

\580
(税込\���）

I.W. ハーパーハイボール
I.W. Harper

とうもろこしの原料で造られた深い味わい

なめらかでスムースな舌触りが特徴

Bourbon

フレーバーカフェオレ

(税込\���）

一から店舗で仕込んだお酒を使用したメニューや
果実の実やピューレを入れたオリジナルカクテルまで豊富にご用意しました

Flavor Cafe au lait

Botanical Original Tea

BEER

HIGH BALL

SOUR & HIGH
MOCKTAIL

CAFE & TEA

NON ALCOHOL

WINE COCKTAIL

COCK TAIL

ワインやスパークリングをベースにした飲みやすいカクテルの数々
ワインに興味はあるけどぉ...と思ってる方も是非お召し上がり下さい！

似せた、真似たという意味の【Mock（モック）】と【cocktail（カクテル）】を組み合わせた造語
素材に拘ったノンアルコールカクテルを取り揃えております

FLAVOR HIGH BALL

ALL 580yen

FRESH JUICE ALL 580yen (税込\���）

SOFT DRINK ALL 400yen (税込\���）

ALL 480yen (税込\���）

(税込\���）ICEDE  ALL 480yen

(税込\���）HOT ALL 580yen
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